
 
 

 
Suppen 
Kräuterschöberlsuppe                        6,80 € 
Gemüsebrühe mit Gemüsestreifen                                                                            7,80 € 
Nudeltopf mit Rindfleisch und Brot    8,80 € 

 

Vorspeisen 
Kleiner gemischter Salat    4,80 € 

Großer gemischter Salat mit gebratenen Champignons, 
dazu Kartoffelbrot 15,50 € 

Großer gemischter Salat mit Garnelen, dazu Knoblauchbrot 17,80 € 

Zwei Stück Ziegencamembert, mit Honig glasiert, 
aus der Klosterkäserei Scheyern dazu Preiselbeersahne und Brot 14,80 € 

Hausgebeiztes Forellenfilet mit Reiberdatschi und Sahnemeerrettich 16,80 € 

 

Vegetarische Gerichte 
Kaspressknödel an Blattsalat 14,50 € 

Hausgemachte Käsespätzle mit Bergkäse und Röstzwiebeln 14,50 € 

Gemüseplatte mit Salzkartoffeln 15,80 € 

Hausgemachte Spinatknödel 
auf Tomatenragout und geriebenen Bergkäse 16,80 € 

 

Vom Schwein 
Schweinebraten mit Kloster-Dunkelbiersoße, 
dazu Kartoffelknödel und Speckkrautsalat 14,80 € 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites  16,50 € 
 

Schweineschnitzel „Münchner Art“ 
in Butterschmalz gebacken mit Kartoffel-Gurken-Salat 18,50 € 
 

Cordon bleu mit Pommes frites 19,80 € 
 

Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahmsauce mit Butterspätzle 21,80 € 



 

  
 
Vom Rind/Kalb 
Rindergulasch mit Semmelknödel  19,80 € 
 
Tellerfleisch mit Gemüsestreifen, Meerrettich und Kartoffel-Gurken-Salat 20,80 € 
 
Wiener Kalbsschnitzel in Butterschmalz gebacken 
mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 27,80 € 
 
Zwiebelrostbraten mit Röstzwiebeln, 
Bratkartoffeln und Butterbohnen  29,80 €  
 
Rumpsteak mit Kräuterbutter, Pommes frites und Bohnenbündchen 29,80 € 

 
 
 
Vom Geflügel 
Knuspriges Backhendl in der Kürbiskernpanade 
mit Kartoffel-Gurken-Salat und hausgemachter Remouladensauce 18,80 € 

 
 
 
Vom Fisch 
Matjesfilet „Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln        16,80 € 
 
Bandnudeln mit gebratenen Garnelen 
in einer tomatisierter Weißweinsauce        17,80 € 
 
Zanderfilet vom Grill auf Paprikagemüse 
mit Petersilienkartoffeln          21,80 € 
 
Saiblingsfilet auf Blattspinat 
an Weißweinsauce dazu Schwenkkartoffeln 24,80 € 
 



 

 
 
Für die Kid´s 

Drei Reiberdatschi mit Apfelmus (k)   6,50 € 

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites   8,90 € 

1 Paar Wiener Würst´l mit Pommes Frites (h)   5,80 € 

Fünf Fischstäbchen mit Salzkartoffeln   7,60 € 

Spätzle mit Sauce   7,50 € 

 

 

Brotzeiten 
Brotzeitbrettl mit Spezialitäten aus dem Kloster Scheyern, 
mit Brotkorb (h) 16,80 € 

Bayrischer Wurstsalat mariniert mit Bieressig 
aus der Klosterbrauerei, dazu Brot (h)   8,80 € 
 
 

Schweizer Wurstsalat mit Zwiebelringen und Brot   9,80 € 
 

Kalter Braten mit Meerrettich, Butter und Brot   9,80 € 
 

Hausgemachter Obatzda mit Brez´n oder Brot   9,80 € 
 

2 Paar Wiener Würstl mit Senf und Brot (h)   7,90 € 
 

Zwei Stück Weißwurst aus der Klostermetzgerei 
mit süßem Senf und Brez´n oder Brot   8,90 € 
 
 

Desserts 
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus  (k) (30min) 15,50 € 

Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis   7,50 € 

Topfenstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis   7,50 € 

 

Bitte beachten Sie auch unser Eiskarte 

 
h – Phosphat, k – Zuckerart und Süßungsmittel 



 
 
 

auf Vorbestellung 
 

 

 

 

 

Chateaubriand 
vom Rinderfilet 

mit Grilltomaten, Gemüse der Saison und Sauce Béarnaise 

dazu Pommes frites oder Petersilienkartoffeln  

 

 für 2 Personen: 96,00 € 

 für 4 Personen: 126,00 € 

 

 

 

 

 

Glasierte Kalbshaxe 
mit Petersilienkartoffeln und Gemüse der Saison 

 

 für 2 Personen: 76,00 € 

 für 4 Personen: 109,00 € 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

Unser Angebot am Nachmittag 
von 14.00 Uhr bis 17.00 Uhr 

 
 
 
    
 
Kräuterschöberlsuppe 6,80 € 
 
Nudeltopf mit Rindfleisch und Brot 8,80 € 
 
 
 
Schweinebraten mit Kloster-Dunkelbiersauce, 
Kartoffelknödel und Speckkrautsalat 14,80 € 
 
Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes frites 16,50 € 
 
Wiener Kalbsschnitzel in Butterschmalz gebacken, 
Röstkartoffeln und Preiselbeeren 27,80 € 
 
Hausgemachte Spinatknödel 
auf Tomatenragout und geriebenen Bergkäse 16,80 € 
 
Hausgemachte Käsespätzle 
mit Bergkäse und Röstzwiebeln 14,50 € 
 
Kinderschnitzel mit Pommes Frites 8,90 € 
 
 
2 Paar Wiener Würstl mit Senf und Brot, h 7,90 € 
 
Bayrischer Wurstsalat mariniert mit Bieressig, Brot, h 8,80 € 
 
Schweizer Wurstsalat mit Zwiebelringen und Brot 9,80 € 
 
h= Phosphat, 



 
 
Frisch vom Fass aus unserer Klosterbrauerei Scheyern: 
 

0,3 l  0,5 l 
 
Helles         3,20 €  4,10 € 
Kloster-Dunkel       3,20 €  4,10 € 
Klosterweißbier hell       3,30 €  4,40 € 
Radler         3,20 €  4,10 € 
Ruß / Colaweizen       --------  4,40 € 
 

Aus der Flasche: 
Benediktus – das kleine Premium-Hell der Klosterbrauerei  3,50 € 
Klosterpils 33 – mit deutlicher Hopfennote – 33 Bittereinheiten   3,50 € 
Klosterweißbier dunkel        4,40 € 
Schyrengold – das naturtrübe Landbier aus Bio-Malz und Bio-Hopfen  4,10 € 
Kloster-Doppelbock dunkel – nicht nur in der Fastenzeit  4,80 € 
 

Alkoholfreien Biere der Tucher Privatbrauerei, Nürnberg aus der Flasche: 
Tucher-Reifbräu Hell – alkoholfrei       4,10 € 
Tucher Weißbier – leicht        4,40 € 
Tucher Weißbier – alkoholfrei        4,40 € 
 

Schnäpse aus der Klosterbrennerei Scheyern:  2 cl 
Klosterobstbrand       40 % Vol 3,40 € 
Klosterbierbrand       40 % Vol 3,40 € 
Klosterlikör (Kräuter)        40 % Vol 3,40 € 
 

Aperitif – Long-drink: 
Lillet Wild Berry       0,2 l  6,20 € 
Aperol-Sprizz mit Prosecco (a)     0,2 l  6,20 € 
Hugo mit Prosecco (b)       0,2 l  6,20 € 
Kir Royal mit Prosecco      0,2 l  6,20 € 
Gin-Tonic 4 cl Josef 1928 Sloe Gin/Golden Monaco Tonic (m)    8,00 € 
Sandemann Sherry Fino/Medium Dry    5 cl  4,70 €  
Ramazotti        2 cl  3,00 € 
Malteserkreuz Aquavit      2 cl  2,50 € 
 
 
 
a – Farbstoff, b – Konservierungsstoff, m - Chininhaltig 



 
 

 
Adelholzener Alpenquelle aus dem Chiemgau: 0,25 l  0,5 l  0,75 l 
 
Classic mit Kohlensäure    2,40 €  3,80 €  5,10 € 
Classic Naturell     2,40 €  3,80 €  5,10 € 
Sanft – medium       3,80 € 
 
Tafelwasser        3,00 € 
 
ORO Fruchtsäfte ausgezeichnete Fruchtsäfte und -nektare aus Rohrdorf: 
 
       0,2 l   0,5 l 
 
Apfelsaft naturtrüb     2,60 € 
Orangensaft      2,80 € 
Schwarzer Johannisbeernektar   3,00 € 
Maracujanektar     3,00 € 
 
Saftschorle Apfel, Orange    2,60 €  3,50 € 
Johannisbeerschorle     3,00 €  3,90 € 
Maracujaschorle     3,00 €  3,90 € 
Rhabarberschorle     3,00 €  3,90 €  
 
Limonaden:      0,33 l  0,5 l 
 
Coca Cola (a, n)     3,50 € 
Coca Cola light (a, n)     3,50 € 
Fanta (a, c)      3,50 € 
 
       0,3 l  0,5 l 
Spezi (a, b, n)      3,20 €  3,70 € 
Zitronenlimo (b)     3,20 €  3,70 € 
 
 
 
Bitter Lemon (m)     4,40 € 
Tonic Water (m)     4,40 € 
Ginger Ale (a)      4,40 € 
 
 
 
 
a – Farbstoff, b- Konservierungsstoff, c – Antioxidationsmittel, m – Chininhaltig, n – Coffeinhaltig 



 

 
 

Spezialitäten der „Lantenhammer Destillerie, Schliersee/Hausham“  
2 cl 

 
Enzian vom Holzfass       40 % Vol 4,10 € 
Williams der Schloßbrennerei Tegernsee    40 % Vol 3,80 € 
Waldhimbeergeist unfiltriert      42 % Vol 5,80 € 
Schlehengeist        42 % Vol 5,80 € 
Marillenbrand        42 % Vol 5,80 € 
Haselnuß-Spirituose       42 % Vol 5,80 € 
Josef 1928 Bavarian Sloe Gin Straight Flavour   25 % Vol 4,20 € 
 
Kaffeeliqueur        25 % Vol 4,50 € 
Walnussliqueur       30 % Vol 4,50 € 
Williamsbirnen-Fruchtbrand-Likör     25 % Vol 4,50 € 
 
Rumult Signature Cask Selection     43 % Vol 5,50 € 
 
 

Seeberger Kaffee- und Teespezialitäten: 
Tasse Kaffee           2,90 € 
Haferl Kaffee          3,90 € 
Haferl Kaffee coffeinfrei        3,90 € 
Milchkaffee          3,90 € 
Haferl Schokolade         3,90 € 
 
Klosterkaffee (2 cl Klosterlikör, Kaffee, Schlagsahne) 4,60 € 
 
Aus biologischem Anbau: 
Cappuccino          4,10 € 
Latte Macchiato          4,30 € 
Espresso          2,70 € 
Doppelter Espresso         4,10 € 
Espresso Macchiato         2,90 € 
 

Samova Space – Bio-Tees: 
Lazy Daze - Earl Grey         3,10 € 
Low Rider – grüner Tee        3,10 € 
Maybe Baby – Früchtetee        3,10 € 
Master Mint – Pfefferminz        3,10 € 
Heidi’s Delight – Kräuter        3,10 € 



 
 
 

Schoppenweine weiß:        0,25 l 

 
Baden: Durbacher Klingelberger, Riesling, Qualitätswein b.A. 

Erz-Abfüllung WG Durbach, trocken, frisch, spritzig     5,90 € 
 
Oberbergener Baßgeige, Müller-Thurgau,  
Erz-Abfüllung WG Oberbergen, halbtrocken     5,60 € 

 
Franken: Schwane Volkach, Silvaner, Deutscher Qualitätswein 

    trocken, weich, harmonisch, klassisch     5,90 € 
 
Österreich: Heuriger, Grüner Veltliner, Qualitätswein 

       Erz.-Abfüllung Winzer Krems, trocken     5,40€ 
 
Italien: Pinot Grigio Della Venezie D.O.P. 
  Cantina de Custoza       6,30 € 

 
Schoppenwein Rosé        0,25 l  

 
Baden: Rebstück #Rosé, Spätburgunder Rosé,  

 Erz.-Abfüllung WG Oberbergen, lebendig, frisch     6,30 € 
 

Schoppenweine rot:        0,25 l 

 
Südtirol: Südtiroler Edelvernatsch D.O.C. 
               Abf. Weinkellerei K. Martini & Sohn Girlan, trocken   6,30 € 
 
Österreich: Blauer Zweigelt, Qualitätswein, 

       Erz.-Abfüllung Winzer Krems, trocken     5,70 € 
 
Württemberg: Haberschlachter Heuchelberg, Trollinger, Qualitätswein b. A.  
                       Erz.-Abfüllung Weingärtner Stromberg-Zabergäu 
                       herzhaft-kernig, würzig       6,30 € 
 
Baden: Laufener Altenberg, Spätburgunder, Deutscher Qualitätswein 
             Erz.-Abfüllung Winzerkeller Auggener Schäf eG, trocken   6,30 € 
 
 
Weinschorle weiß oder rot    0,25 l 3,50 €  0,5 l 5,80 € 
       


